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Projekt nr FEDS.08.01-1Z.00-0026/23 pn. ,Regionalna gastronomia dla Dolnego Slaska”, ktéry
realizowany jest przez Samorzad Wojewddztwa Dolnoslaskiego w ramach programu
Fundusze Europejskie dla Dolnego Slaska 2021-2027, Dziatanie FEDS.08.01 Dostep

do edukacji.

Regionalna gastronomia dla Dolnego Slaska — informacja
0 projekcie

,Regionalna gastronomia dla Dolnego Slaska” to inicjatywa wspierajaca rozwoj
szkolnictwa zawodowego w obszarze gastronomii, realizowana przez Urzad Marszalkowski
Wojewodztwa Dolnoslaskiego. Projekt ma na celu wzmocnienie kompetencji uczniow szkot
branzowych i technikoéw, a takze promocj¢ bogatego dziedzictwa kulinarnego regionu.

Cele projektu

o Podniesienie jakosci ksztalcenia zawodowego w zakresie gastronomii i Zywienia.

e Wzmocnienie wspolpracy szkol z lokalnymi przedsiebiorcami, restauracjami,
gospodarstwami agroturystycznymi i producentami zywnosci.

« Promocja tradycji kulinarnych Dolnego Slaska, w tym potraw regionalnych,
produktow lokalnych i rzemieslniczych metod wytwarzania Zywnosci.

o Wyposazenie uczniow w praktyczne umiejetnosci, ktore zwickszg ich szanse na
rynku pracy.

Wsparcie nauczycieli poprzez szkolenia, warsztaty i dostep do nowoczesnych
materiatow dydaktycznych.

o Dzialania realizowane w projekcie

o Warsztaty kulinarne prowadzone przez lokalnych szefow kuchni i ekspertow
gastronomii.

o Zajecia praktyczne w zakladach gastronomicznych, gospodarstwach ekologicznych
1 firmach przetwoérstwa spozywczego.

e Szkolenia dla nauczycieli z zakresu nowoczesnych technik kulinarnych, dietetyki,
obstugi klienta i organizacji uslug gastronomicznych.

o Konkursy i wydarzenia kulinarne, promujace potrawy regionalne i kreatywno$¢
uczniow.

o Wyjazdy studyjne do lokalnych producentéw zywnosci, restauracji i instytucji
zwiazanych z dziedzictwem kulinarnym Dolnego Slaska.

o Tworzenie materialow edukacyjnych, takich jak receptury, przewodniki po kuchni
regionalnej, scenariusze zaje¢ i prezentacje. Znaczenie projektu dla regionu

Projekt wzmacnia tozsamo$¢ kulinarna Dolnego Slaska, wspiera lokalnych producentow i
promuje zdrowe, tradycyjne zywienie. Dzieki wspotpracy szkot z przedsigbiorcami, mtodziez



zdobywa realne doswiadczenie zawodowe, a lokalny rynek pracy zyskuje lepie;j
przygotowanych specjalistow.

Korzysci dla szkél i uczniow

e dostep do nowoczesnych form ksztalcenia,

e rozwdj kompetencji praktycznych 1 migkkich,

o mozliwo$¢ pracy z profesjonalnym sprzetem i ekspertami,

o wzrost atrakcyjnosci kierunku technik zywienia i ustug gastronomicznych,
e budowanie portfolio zawodowego juz na etapie nauki.



